Lunch

Keuze uit rustiek wit of bruin brood

Tosti ham/kaas met saladegarnituur en ketchup

Toast mit Schinken und Kdse, Ketschup und salatgarnitur

Clubsandwich met huisgemarineerde gegrilde kip

Clubsandwich mit mariniertem gegrilltem Hdhnchen

Uitsmijter ham/kaas met saladegarnituur

Strammer max mit Schinken und Kdse und Salatgarnitur

Boerenomelet met verse groenten en saladegarnituur

Bauernomelett mit Gemiise und Salatgarnitur

2 rundvleeskroketten met saladegarnituur, brood en mosterd

2 Fleisch-Kroketten mit Salatgarnitur, Brot und Senf

Italiaanse bol gezond

Italienisches Brot gesund

Italiaanse bol carpaccio van ossenhaas met Parmezaan, truffel en pijnboompitten

Italienisches Brot Carpaccio vom Rind mit Triiffel, Parmesan und Pinienkernen

Italiaanse bol met gerookte zalm

Italienisches brot mit Réucherlachs

Poffertjes met roomboter en poedersuiker
Poffertjes mit Butter und Puderzucker

(tot 17.00 uur / bis 17.00 uhr)

Eén Rekening per tafel | Eine Rechnung pro Tisch




Bij de borrel!

ZieZo Borrelplank 2 personen (tip)

olijven | kaas | serranoham | bitterballen | stokbrood
Portie gemarineerde olijven

Portie bitterballen met mosterd 6 of 12 stuks bij 6: € 5,50
Bitterballen mit Senf 6 oder 12 Stiick

Portie kaasstengels met chilisaus 8 stuks

Kcise-Sticks mit Chilisauce

Jonge kaas met olijven en mosterd

Junge Kise mit Oliven und Senf

Oude kaas met olijven en mosterd
Alter Kése mit Oliven und Senf

Stokbrood met kruidenboter olijfolie & zeezout

Baquette mit Krduterbutter,Olivensl und Meersalz

Vers Gebak

Koffie/thee met warm appelgebak en slagroom
Kaffee/Thee mit warme apfelkuchen und Sahne

Appelgebak
Apfelkuchen

Appelgebak met slagroom
Apfelkuchen mit Sahne

Appelgebak met vanille ijs en slagroom
Apfelkuchen mit vanille eis und Sahne

Eén Rekening per tafel | Eine Rechnung pro Tisch

€ 12,50

€ 4,00

bij 12: € 8,50

€ 5,50

€ 5,50

€ 6,50

€ 4,25




Voorgerechten / Vorspeise

Stokbrood / Baquette
kruidenboter | olijfolie | zeezout

kriuterbutter | olivendl | meersalz

Oesters ‘Zeeuwse Creuses’ [ Austern
3 Naturel of Gegratineerd

6 Naturel of Gegratineerd

12 Naturel of Gegratineerd

Trio van vis / Trio von Fisch
gerookte paling | Hollandse garnalen | gerookte zalm

riducheraal | Holldndische Garnelen | rducherlachs

Vissoep / Fischsuppe
huisgemaakt | rijkgevuld
hausgemacht | reich gefullt

Ossenhaas / Rind
carpaccio | parmezaan | truffelmayonaise | pijnboompit

carpaccio | rind | parmesan | triiffelmayonaise | pinienkernen

Tonijn / Thunfisch
carpaccio | kruidendressing

carpaccio | krduterdressing

Salade Geitenkaas / Ziegenkase salat
krokant gebakken | walnoot | honing | rode biet

knusprig | niissen | honig | rote bete

Salade Gamba / Gamba'’s salat
huisgemarineerd | croutons | knoflook

mariniert | croutons | knoblauch
Tomatensoep / Tomatensuppe

huisgemaakt | room | bleekselderij

hausgemacht | creme | sellerie
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Vlees / Fleisch

Kogelbiefstuk / Steak

pepersaus
pfeffersauce

Ossenhaas / Rinderfilet
gegrild | rode port saus
gegrillt | roter portweinsauce

Super sateé spies / Hanchen spieb
kip | satésaus | atjar | kroepoek | gebakken uitjes
hénchen | erdnuss-sauce | rostzwiebeln

Eendenborstfilet / Entenbrust-Filet
sinaasappelsaus

orangensauce

Maaltijdsalades / Hauptspeise salat

Trio van vis € 17,00
gerookte paling | Hollandse garnalen | gerookte zalm
rducheraal | Holldndische Garnelen | rducherlachs

Salade Geitenkaas

krokant gebakken | walnoot | honing | rode biet
knusprig | nussen | honig | rote bete

*Alle hoofdgerechten worden geserveerd met verse seizoensgroenten, friet en salade.
*Alle Hauptgerichte werden mit frische Gemiise der Saison, pommes und Salat serviert.
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Vis / Fisch

Sliptong / Seezunge
bruin gebakken | kruidenmayonaise | heerlijk

braun gebraten | kriutermayonaise | kostlich

Zeebaarsfilet / Wolfbarschfilet
gegrild | tomaten-basilicumsaus

gegrillt | tomaten-basilicumsauce

Vangst van het moment / Fang des Tages dagprijs

Laat u verrassen!

Gekookte mosselen / Gekochte Muscheln
verse kruiden | huisgemaakte sauzen (seizoensgebonden)

frische krdutern | hausgemachte saucen (saison gebunden)

Kreeft gekookt in kruidenbouillon / Gekochter Hummer
heel (500 4 600gr) / half

Natuur € 35,00 /18,50
Gegratineerd € 37,00 /19,50

Vegetarisch

Lasagne van groenten € 17,00

Lasagna von Gemiise

*Alle hoofdgerechten worden geserveerd met verse seizoensgroenten, friet en salade.
*Alle Hauptgerichte werden mit frische Gemiise der Saison, pommes und Salat serviert.

Eén Rekening per tafel | Eine Rechnung pro Tisch
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Nagerechten / Desserts

Chocolademousse |/ Schokolademousse
passievrucht | banaan | vanille-ijs

passionsfrucht | banane | vanille eis

Créme bralée
tiramisu ijs | slagroom

tiramisu eis | sahne

Rood fruit / Roten Friichte
hangop | yoghurt-bosvruchten ijs
Joghurt | beeren - joghurt eis

Dame blanche
vanille ijs | slagroom | chocoladesaus of advocaat

vanille eis | sahne | schokoladensauce oder eierlikor

Kinderijs / Kindereis

Kindermenu’s / Kindermeniis

Tomatensoepje

Poffertjes

Kroket met friet, appelmoes en mayonaise
Frikandel met friet, appelmoes en mayonaise
Kipnuggets met friet, appelmoes en mayonaise

Spaghetti met tomatensaus en Parmezaan
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N
(®) FRISDRANKEN

Coca cola

Coca cola zero
Fanta orange
Hero cassis
Lipton Ice Tea
Lipton Ice Tea Green
Sprite
Apfelshorle
Bitterlemon
Tonic

Appelsap
Jus’orange
Cholademelk
Fristi

Rivella

Verse Jus’orange

(®) WARME DRANKEN

Koffie
Latte Macchiato
Cappuccino
Koffie verkeerd
Espresso
Dubbele espresso
Thee
Verse muntthee
Warme chocolademelk
met slagroom
Irish coffee (Jameson Whiskey)
French coffee (Grand Marnier)
Spanish coffee (Tia Maria)
Italian coffee (Disaronno Amaretto)
Baileys coffee (Baileys)

BIEREN

Bier middel 0,25 |

Bier groot 0,5 |

Vedett Extra Blond

Duvel

De koninck Bolleke

De koninck triple d’anvers
Grimbergen dubbel

La chouffe

Gulden draak

Paulaner

Liefmans fruitesse / Yell'oh
Bavaria Radler

Bavaria 0,0%

Erdinger 0,0%

@ dy dy dy d d d dy dh d @ dd d

@ dh dy dy d d @ dh d d d dd d @

N
(®) MINERAALWATER

Bruisend of naturel Klein 25cl
Middel socl

Groot 75cl

APERITIEF

Sherry Fino
Sherry Medium
Port Ruby

Port Tawny
Port White

(®) GIN & TONIC

Bombay & Fever -Tree
mediterranean tonic
Hermit & Fever -Tree
mediterranean tonic
Copperhead & Fever -Tree
mediterranean tonic

GEDISTILLEERD

Jonge Jenever
Oude Jenever
Bessen Jenever
Bacardi rum
Vieux
Jagermeister
Vodka Smirnoff
Campari
Grappa

LIKEUREN

Sambuca

Grand Marnier
Disaronno Amaretto
Tia Maria

Cointreau

Licor 43

Bailey’s

Ramazotti
Limoncello
Drambuie

(®) WHISKEY/COGNAC

Irish jameson
Johny walker red label
Rémy Martin
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Huiswijn Wit
J Y 4

Chardonnay Saint Martin Reserve Vin de Pays d’Oc Frankrijlk € 3,90 € 12,50
vol | hazelnoten | tropisch fruit

Canapi Pinot Grigio Sicilié, Italié € 3,90 € 12,50
fris | sappig | citrus

Huiswijn Rood

Resplandy Merlot Vin de Pays d’Oc Frankrijk € 3,90
zacht | rood fruit | sappig

Huiswijn Rosé

Resplandy Rosé Vin de Pays d’Oc Frankrijk € 3,90
fruitig | frambozen | lichtroze

Huiswijn Zoet

Johann Burg Deutsher Landwein Rhein € 3,90
vol | zoet | jong fruit

Bubbels

Rosanti Hugo € 470 € 12,75 € 18,75
vlierbloesem | limoen | wijncocktail

Aperol Spritz (Alleen per glas te bestellen) € 4,95
fris | sinaasappel | verfrissend

Rosanti Prosecco Doc treviso frizzante ltalié Fles 20cl. € 5,75
zachte bubbel | appel | kruisbes

Dessertwijn

Chateau Des Eyssards Saussignac Semillon Chenin (Alleen per glas te bestellen) € 4,50
zoet | honing | exotisch fruit
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